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antipasti

Insalata verde Fr. 8.00
Griner Salat
Green salad

Insalata mista Fr9.00
Gemischter Salat
Mixed salad

Insalata di rucola con scaglie di Parmigiano Fr.12.50
Rucolasalat mit Parmesansplitter
Rocket salad with Parmesan shavings

Insalata caprese di bufala Fr.18.50
Tomaten, Biffelmozzarella, Basilikum, Olivendl und Balsamico
Tomatoes, buffalo mozzarella, basil, olive oil and balsamic

Nodini di mozzarella con rucola e pomodorini ciliegia Fr. 13.50/18.00
Mozzarellaknétchen mit Rucola und Cherrytomaten
Knotted mozzarella with rocket and cherry tomatoes

Insalata gigante con tonno Fr.19.50
Grosser gemischter Salatteller mit Thunfisch
Big mixed salad with tuna

Antipasto all'italiana Fr. 15.50/21.00
talienischer Antipastiteller
Italian starter

Carpaccio di zucchini marinati con rucola, scaglie di Grana Padano e filetti d"arancia Fr.16.00
Mariniertes Zucchetticarpaccio mit Rucola, Grana Padano Spanen und Orangenfilets
Marinated zucchini carpaccio with rocket, Grana Padano shavings and orange filets

Bruschette al pomodoro, basilico, aglio ed olio d'oliva Fr.9.00
Gerdstete Brotscheiben mit Tomaten, Basilikum, Knoblauch und Olivendl
Toasted bread slices with tomatoes, basil, garlic and olive oil

Focaccia al rosmarino, aglio ed olio d'oliva Fr.9.50
Fladenbrot mit Rosmarin, Knoblauch und Olivendl
Fleatbread with rosemary, garlic and olive oil



Carpaccio di manzo con scaglie di Parmigiano
Rindscarpaccio mit Parmesansplitter
Beef carpaccio with Parmesan shavings

minestre

Crema di pomodoro con basilico
Tomatencremesuppe mit Basilikum
Tomato cream soup with basil
Minestrone alla Genovese
Gemiisesuppe mit Pesto

Vegetables soup with pesto

pasta

Penne all'arrabbiata

mit Tomaten, Knoblauch, Peperoncino

with tomatoes, garlic and chili

Bucatini alla carettiera

mit frischen Tomaten, Knoblauch, Basilikum und Schafskése
with fresh tomatoes, garlic, basil and sheep’s cheese

Spaghetti aglio, olio e peperoncino
mit Knoblauch, Olivendl, Peperoncino
with garlic, olive oil and chili

Spaghetti carbonara
mit Speck, Ei und Parmesan

with bacon, egg and Parmesan

Spaghetti al pesto

mit Knoblauch, Olivendl, Basilikum, Pinienkernen und Parmesan
with garlic, olive oil, basil, pine nuts and Parmesan

Fr. 20.50/28.50

Fr.9.50

Fr.9.50

Fr. 13.50/18.50

Fr. 14.50/19.50

Fr. 13.50/18.50

Fr.17.00/22.50

Fr. 16.50/21.50



risotto

Risotto ai funghi porcini
mit Steinpilzen
with boletus

Risotto di mare al maraschino con pomodorini ciliegia
mit Meeresfriichten an Maraschinolikér und Cherrytomaten
with seafood on maraschino liqueur and cherry tomatoes

Risotto al pomodoro e rucola con salsicce al rosmarino e salvia
an Tomatensauce und Rucola mit italienischer Wurst an Rosmarin und Salbei
on tomato sauce and rocket with italian sausage on rosemary and sage

pasta fatta in casa

Pappardelle alla pescatora
mit Meeresfriichten an Tomatensauce
with seafood on tomato sauce

Tagliatelle ai funghi porcini, gamberetti e zafferano
mit Steinpilzen, Krevetten und Safran
with boletus, shrimps and saffron

Tagliatelle San Marco
mit Rindsfleischwiirfel, getrockneten Tomaten, Weisswein und Rahm
with beef meat cubes, dried tomatoes, white wine and cream

Tagliolini al limone
an Zitronenrahmsauce
on lemon cream sauce

Fusilli al ferretto con salmone affumicato, vodka e panna
mit gerduchertem Lachs, Wodka und Rahmsauce
with cured salmon, vodka and cream sauce

Pizzoccheri alla valtellinese
mit Wirsing, Mangold, Kartoffeln und Fontinakdse
with savoy, mangold, potatoes and fontina cheese

Gnocchi di patate gratinati al ragu
gratiniert mit Hackfleisch- und Tomatensauce
gratinated with mince meat and tomato sauce

Fr. 17.50/23.50

Fr. 28.50

Fr. 15.50/21.00

Fr. 27.50

Fr. 19.50/26.50

Fr. 21.50/28.50

Fr. 14.50/19.50

Fr. 19.00/26.00

Fr. 18.50/25.00

Fr. 14.50/19.50



Gnocchi di patate al gorgonzola e spinaci
mit Gorgonzola und Spinat
with gorgonzola and spinach

Lasagna tradizionale della casa
mit Hackfleisch, Mozzarella, Tomatensauce und Parmesan
with mince meat, mozzarella, tomato sauce and Parmesan

pasta ripiena fatta in casa

Girasoli di ricotta burro e salvia
mit Ricottafiillung an Butter und Salbei
filled with ricotta on butter and sage

Duetto San Marco, triangoli di rucola al mascarpone e triangoli di carne al pesto rosso
mit Rucolafiillung an Mascarponesauce und mit Fleischfiillung an rotem Pesto
filled with rocket on mascarpone sauce and filled with meat on red pesto

Tortelloni al salmone con pomodoro, panna e aneto
mit Lachsfiillung an Tomatenrahmsauce und Dill
filled with salmon on tomato cream sauce and dill

pesce

Gamberoni alla diavola con riso in bianco
Riesenkrevetten in Olivendl mit Tomatensauce, Knoblauch, Peperoncino und Reis
Giant prawns on olive oil with tomato sauce, garlic, chili and rice

Filetto di salmone alla griglia, patate e verdura mediterranea
Grilliertes Lachsfilet mit Bratkartoffeln und mediterranem Gemiise
Grilled salmon filet with potatoes and mediterranean vegetables

Pesce misto alla griglia con riso allo zafferano
Gemischter Fischteller vom Grill mit Safranreis
Mixed grill fish platter with saffron rice

Fr. 16.00/21.50

Fr. 23.50

Fr. 26.00

Fr. 21.00/28.00

Fr. 18.00/24.00

Fr.41.00

Fr. 34.50

Fr. 36.00



carne

Tagliata di manzo su rucola con Grana Padano e patate al rosmarino
Geschnittenes Rindsentrecote auf Rucolabeet mit Grana Padano und Rosmarinkartoffeln
Sliced beef entrecote on a bed of rocket with Grana Padano and rosemary potatoes

Costolette d'agnello alla griglia con salsa all’erbette, verdura mediterranea e tagliatelle
Lammkoteletten vom Grill mit Krdutersauce, mediterranem Gemiise und Nudeln
Grilled lamb chop with herb sauce, mediterranean vegetables and noodles

Polpettone al Chianti con risotto
Hackbraten an Chiantisauce mit Risotto
Meat loaf on Chianti sauce with risotto

Scaloppine di vitello al limone con tagliatelle al burro
Kalbsschnitzel an Zitronensauce mit Butternudeln
Veal cutlet on lemon sauce with butter noodles

Costoletta di vitello impanata con uovo, pecorino e pangrattato
Kalbskotelett paniert mit Ei, Schafskase und Paniermehl
Veal cutlet crumbed with egg, sheep’s cheese and breadcrumbs

beilagen

Tagliatelle al burro
Butternudeln
Butter noodles

Patate al rosmarino
Rosmarinkartoffeln
Rosemary potatoes

Risotto con rucola / Risotto al Parmigiano
Rucolarisotto / Parmesanrisotto
Rocket risotto / parmesan risotto

Riso al vapore
Trockenreis
Rice

\lerdura mediterranea
Mediterranes Gemiise
Mediterranean vegetables

Fr. 39.50

Fr. 39.00

Fr. 28.50

Fr. 39.50

Fr. 41.00

Fr.6.00

Fr. 6.00

Fr. 7.00

Fr.5.50

Fr.7.00



pizza

Margherita
Tomaten, Mozzarella
Tomatoes, mozzarella

Mafiosa
Tomaten, Mozzarella, Peperoncino, Knoblauch, Oliven
Tomatoes, mozzarella, chili, garlic, olives

Napoli
Tomaten, Mozzarella, Kapern, Sardellen
Tomatoes, mozzarella, capers, anchovies

Quattro stagioni
Tomaten, Mozzarella, Oliven, Artischocken, Schinken, Champignons
Tomatoes, mozzarella, olives, artichokes, ham, champignons

Al prosciutto
Tomaten, Mozzarella, Schinken
Tomatoes, mozzarella, ham

Ai funghi
Tomaten, Mozzarella, Champignons
Tomatoes, mozzarella, mushrooms

Prosciutto e funghi
Tomaten, Mozzarella, Schinken, Champignons
Tomatoes, mozzarella, ham, mushrooms

Gianni
Tomaten, Mozzarella, Pouletfleisch, Dérrtomaten
Tomatoes, mozzarella, chicken, dried tomatoes

Canal Grande
Tomaten, Mozzarella, Dorrtomaten, grillierte Auberginen, Rucola
Tomatoes, mozzarella, dried tomatoes, grilled aubergines, rocket

Burano
Tomaten, Mozzarella, marinierte Krevetten, Cherrytomaten
Tomatoes, mozzarella, marinaded shrimps, cherry tomatoes

Fr. 14.00/16.00

Fr. 15.50/17.50

Fr. 15.50/17.50

Fr. 17.00/19.00

Fr. 15.50/17.50

Fr. 15.00/17.00

Fr. 16.50/18.50

Fr. 18.00/20.00

Fr. 17.50/19.50

Fr. 20.00/22.00



Gorgonzola e Speck Tirolese
Tomaten, Mozzarella, Gorgonzola, Tirolerspeck
Tomatoes, mozzarella, gorgonzola, Tyrolean bacon

Rialto
Tomaten, Mozzarella, scharfe Salami, Knoblauch
Tomatoes, mozzarella, spicy salami, garlic

Calzone
Tomaten, Mozzarella, Ricotta, Spinat
Tomatoes, mozzarella, ricotta, spinach

Salmone
Tomaten, Mozzarella, Rauchlachs, Zwiebeln
Tomatoes, mozzarella, cured salmon, onions

San Marco
Tomaten, Mozzarella, Thunfisch, Kapern, Zwiebeln
Tomatoes, mozzarella, tuna, capers, onions

Boscaiola
Tomaten, Mozzarella, gemischte Pilze

Tomatoes, mozzarella, mixed mushrooms

Miss Italia

Tomaten, Mozzarella, Cherrytomaten, Parmaschinken, Rucola, Grana Padano Splitter
Tomatoes, mozzarella, cherry tomatoes, Parma ham, rocket, Grana Padano shavings

Regina

Tomaten, Biiffelmozzarella, frischer Basilikum, Olivendl

Tomatoes, buffalo mozzarella, fresh basil, olive oil

Alle Preise verstehen sich inklusive 8 % MwsSt.

Fr. 18.50/20.50

Fr. 19.00/21.00

Fr. 21.00

Fr. 18.50/20.50

Fr. 18.50/20.50

Fr. 21.50/23.50

Fr. 22.50/24.50

Fr. 18.00/20.00
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